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Spannende Duelle am Herd

Bildung | Kick-off fiir Koch-WM an der GWRS Villingendorf ¢

Villingendorf. Wihrend viele
dieser Tage der FulRball-Welt-
meisterschaft in Russland ent-
gegen fiebern, startete an der
Villingendorfer Werkreal-
schule bereits ein Turnier
ganz anderer Art. Die Schiiler
der neunten und zehnten
Klassenstufen schliipfen in
Dreierteams in die Rolle von
Kochnationen und messen ihr
Koénnen am Herd.

Die mit Schiilern aus ande-
ren Klassen, Lehrkriften und
Mitarbeitern der Verwaltung
besetzten Jurys haben die zu-
meist schwere Aufgabe, einen
Sieger zu kiiren. Bewertet
werden nicht nur der Ge-
schmack der landestypischen
Speisen, sondern auch die
Tischdekoration, die Kreativi-
tat, Kiichenhygiene und der
Service am Gast.

Am ersten Vorrundenspiel-
tag des mit 18 Teams besetz-
ten Turniers gewann die Tiir-
kei mit einem traditionellen
Hackfleischeintopf knapp
gegen die Mannschaften aus

Die Schiler der

Villingendo

beim Wiirzen Fingerspitzengefiihl.

Schweden und Pakistan mit
Kottbullar und wiirzigem Cur-
ry. Australien iiberzeugte mit

& b [

Konzentration ist beim Nachkochen des Rezepts gefragt.

rfer Werkrealschule beweisen
Fotos: Schule -

einem schon dekorierten SiiR-
kartoffel-Gericht deutlich und
lie} die Teams Deutschland
(Jigerschnitzel und Spitzle)
und Serbien (gefiillte Papri-
ka) hinter sich.

Nach dem Abschluss der
Vorrunde miissen sich die Ge-
winner noch in weiteren Aus-
scheidungsrunden bewihren,
bevor es dann am 5. Juli zum
groflen Finale der besten drei
Kochteams kommt. Diese
diirfen einer fachkundig be-
setzen Jury dann ein vollstin-
diges Drei-Ginge-Menii kre-
denzen.



